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Opéra de saumon fumé maison, aneth et citron vert
ou

Cappucino de cépes, foie gras et chantilly salée

el frincud

Supréme de poulet fermier a la truffe, rosti de légumes, jus aux
morilles
ou
Dos de cabillaud en crotte de persil et moutarde, minestrone de

légumes et créme de carottes

Assiette de fromages (3 piéces)

desserd

Dégustation de douceurs (4 piéces)

@D

mar 170 ﬁ@&%ﬁ@/@@&



B

wise €72 W
erileee
Effiloché de lapin et foie gras en gelée, roquette et balsamique
ou

Nage de crevettes au pamplemousse et coriandre, tagliatelles de
légumes

el frinciud

Brochette de St Jacques a la citronelle, croustillant de riz venere, jus
acidulé
ou

Paleron de veau confit, polenta grillée a I'huile de truffe et ses légumes

Farandole de fromages affinés

dessed

Tartelette citron vert et sphére passion
ou
Croustillant chocolat noix de pécan et chantilly Caramélia
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Terrine de foie gras maison, chutney d'ananas au poivre de la Jamaique
ou
Cheescake de truite fumée maison, balsamique de concombre
ou

Eclair gourmand au fromage frais, noix et jambon Bellota

entser chawde

Blanquette de St Jacques au safran, méli-mélo de légumes croquants
ou
Mousseline de volaille aux écrevisses et champignons, réduction de vin jaune
ou
Filet de pigeonneau roti, foie gras et purée de céleri

Pavé de boeuf lorrain, écrasé de vitelottes, jus au poivre voatsiperifery

ou
Médaillon de lotte lardé, carottes confites et jus curcuma
ou
Filet mignon de veau, effiloché de pommes de terre et trompettes, jus a l'origan

[feomage

Assiette de fromages affinés (4 piéces)

desserd

Farandole de desserts (5 piéces)
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