
MENU BUFFET

V I A N D E S  E T  P O I S S O N S

Variété de charcuteries 

( jambon cru, jambon blanc,  terrine de campagne, fuseau lorrain et pâté

croûte)

Ballotin de saumon à l 'aneth

Wrap au poulet et  tomates confites

Pièces de boeuf et  porc (froid)

Pâté lorrain

 

D E S S E R T

Farandole de desserts

(crème brûlée,  panna cotta,  opéra, mini baba mirabelle)

S A L A D E S

Piémontaise

Salade de riz façon niçoise 

Linguines au poivron, tomates et  mozzarella

Carottes

Céleri

 

P L A T E A U  D E  F R O M A G E S

min 10 - max 200

34€ par personne

(incluant 4€ de vaisselle)

Brie,  chèvre,  munster et  comté


