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Composez votre propre menu
Entrée - Plat - Dessert

%/’ choix unique pour tout le groupe

Nos menus groupe ont un nouveau mode
de fonctionnement afin de mettre
l'accent
sur des produits de saison et locaux
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Au deld de la date de validité
mentionnée ci dessous, notre chef vous
concoctera un menu adapté selon la
saison dans les meilleurs délais.

min 15

V' s

Menu végétarien possible (entrée + plat)
inférieur & 50 personnes

Choix unique pour tout le groupe
Nous communiquer au préalable toutes
intolérances
ou régimes alimentaires

Menu & valider 20 jours avant la
prestation

Attention, selon les arrivages des produits
le menu peut légérement étre revisité

validité jusqu'au 31/03/2024
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35€
N

ENTREE

validité jusqu'au 31/03/2024

Menw

45€
N

ENTREE

Créme bralée de céleri-branche, chiffonnade
de chicons et jambon cru

Marbré de beeuf au foie gras, réduction au porto
rouge

PLATS PLATS

- Supréme de poulet jaune au chorizo, flan
de pommes de terre au comté, jus au paprika

- St Jacques réties, poireaux confits, épinard
et beurre blanc & la féve de tonka

ou ou

- Médaillon de veau en croute de noisette,

flan de butternut et pomme Anna, jus & la
moutarde de Meaux

- Pavé de saumon réti, laqué au soja et
risotto aux champignons

DESSERT DESSERT

Tartelette aux pommes caramélisées et

Coque chocolat pistache et cerises Amarena
vanille de Madagascar

a= choix unique pour tout le groupe
o a valider 20 jours avant la prestation

= choix unique pour tout le groupe
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o a valider 20 jours avant la prestation

Prix exprimés en TTC

Prix exprimés en TTC



